SPEISEPLAN*

02.12.-06.12.2019

Montag Blattsalat mit WeiRkraut
Spaghett® mit TomatensoRe‘und Kise
Naturjoghurt mit Honig und Pops®

Dienstag Karottensalat
Reis mit HackkUichle
Vegi: Grunkernkiichle
Mandarinen

E,G,S .
in Bratensol3e

G LE

Mittwoch Endiviensalat
Ka'sespa'tzleG’
Beerencreme'

®!'mit RahmsoRe" ¢q:

Donnerstag Karotten-Erbsen-Gemiuse
Bandnudeln® mit Lachs—Sahne—SoBeF'L&
Vegi: Tofu-Sahne-SoRe3° !
Apfel

Freitag Kérnerbaguette® mit Butter*
Kartoffelsuppe"
Apfelcrumble ®*

/ - \ i Wir sind durch den Kontrollverein 6kologischer Landbau e.V., DE-OKO-022 zertifizierter Bio-Caterer.
Q\Bﬁ/o ), Die Ausnahme von ,,bio” diese Woche ist der MSC zertifizierte Fisch und die regionale RahmsoRe.
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\w‘nw‘»\mumq ,/‘,

Unsere Speisen sind immer ohne Geschmacksverstarker sowie kiinstliche Zusatzstoffe.
Allergene: G Gluten, L Lactose, F Fisch, E Ei, S Senf, So Soja, Se Sellerie, N Niisse

Zuwergenkiche GmbMN Tel 07643 2259800 oder 016096807175 kueche@3wergenkueche.de
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